ANTIPASTI

Tagliere di salumi misti locali, verdure dell'orto marinate (1, 9, 12) min.2pax €10 cad.1
Ovetto 7.0, su fonduta di morlacco e tartufo nero (3, 7, 9, 13) €13
Insalatina di melone, valeriana e formaggio Stilton (7) €10
Battuta di manzo selezione Rocco, condita alla Veneta (1, 3, 7, 8, 10, 14) €22
Paleta di patanegra, dressing ai frutti rossi e burratina campana (1, 7, 8) €17
Piovra scottata su crema di melanzane e capperi di Pantelleria (4, 9, 12, 13) €16
PRIMI PIATTI

Riso Vialone Nano (Az. Agr. Melotti) allo scampo,

datterino al profumo di lime (2, 7,9, 12) min.2pax €16 cad.1
Bigolo all'oca e salvia (1, 3,7, 9, 12) €13
Agnolotto al fiore delle alpi, zafferano, datterino e jullienne di fiori di zucca (1, 3, 7) €16
Tagliolini di pasta fresca “Felicetti” al tartufo nero (1, 3, 7) €20
Gnocco di ricotta, crema di zucchine, tasta sale e mandorle (1, 3, 4, 7, 8) €16
Spaghetto “Felicetti” al mezzo astice (1, 2, 7, 12) €22
SECONDI PIATTI

Carpaccio di Wagyu €30
Filetto di sorana, guanciale iberico e salsa bordolese (1, 3, 6, 10) €26
Costicine di agnello pre sale €22
Pluma iberica di patanegra e stracciatella di burrata (7) €24
Fritto misto alla Veneziana (1, 2, 4, 14) min.2pax €22 cad.1

Ombrina corba rossa su crema di piselli e cipolla caramellata (1, 3,4, 7, 9) €22



